Bulletin municipal n°2

Le 30 mars dernier, le conseil municipal consacré aux
finances de la commune s’est réuni, en présence de M.
Philippe Jolibert, Conseiller aux Décideurs Locaux, j'en
profite pour le remercier. La situation financiére s’avére
étre saine. C’est pour cette raison que le conseil munici-
pal a décidé de reconduire le taux des taxes appliquées
en 2022. Sur le budget communal, les projets vont se
poursuivre : aménagement du village, acquisition de ma-
tériels numériques, d’équipements divers, des panneaux
d’affichage, les travaux au cimetiére, la rénovation des
églises ...
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9 participantes
ont participé a
I'atelier d'écriture
avec Jacques
? Bretaudeau, qui
s’est déroulé a la
bibliothéque mu-
nicipale en mars
dernier.

D’autres projets concernant le budget de I'eau vont voir
le jour notamment I'étude de turbidité de la source des 7
Fonts ainsi que la modernisation du réseau potable.

Bonne lecture !

Un atelier qui s'inscrivait dans le cadre de la Semaine de
la langue frangaise et du programme "Dis-moi dix mots",
dont le théme retenu pour 2023 est : "A tous les temps".
Au gré des indications apportées par l'intervenant, l'invi-
tation a jouer avec les mots, a se jouer du temps, dans
I'entre-soi et le partage, a été trés appréciée !

Avec 6 médailles en or, 12 en argent et 7 en bronze, soit un total de 25 mé-
dailles, les producteurs des Hautes-Alpes ont fait tomber le record enregistré en
2022 au Concours général agricole. Prés d’'une centaine de produits haut-alpins
a été présentée au Salon de I'Agriculture a Paris : vins, apéritifs, liqueurs,
biéres, charcuteries, confitures, jus de fruits, miels, produits laitiers et huile de
noix. Les apiculteurs ont raflé 6 médailles dont trois en or. Médaille d’or aussi
pour « la Ferme des Terroirs » de La Fare-en-Champsaur pour son saucisson
sec et «La Salaison des Ecrins» d’Aubessagne a regu le bronze pour son sau-
cisson au jambon.

La civilité,
on a tous
-

ay gagner!

Station d’épuration

Il est impératif d'étre attentif et rigoureux afin
de ne jeter aucun objet dans les toilettes. I
serait dommageable de générer des dé-
penses inutiles pour réparer ces incivilités.

Moloks

Il ne faut rien entreposer autour des moloks
car aucune collecte des encombrants n’est
organisée par la mairie. Il faut se rendre
directement a la décheterie de Saint-Bonnet.

Les dépdts sauvages des déchets (végétaux
notamment) et décharges brutes d’ordures
sont strictement interdits sur la commune.

Panne éclairage public

En cas de panne d'un point lumineux de
I'éclairage public, nous vous demandons de
bien vouloir le signaler en mairie en indi-
quant 'emplacement précis du poteau et les
défaillances du luminaire (lumiére cligno-
tante ou panne définitive).




FLORENCE FAURE

Du salon de 1’agriculture a la « P’tite

boucherie »

Tout juste agée de 24 ans, Florence
Faure s’investit pleinement dans sa
passion, qui est aussi son métier : le
monde de lagriculture et de Iéle-
vage. Salariée du Groupement agri-
cole en commun familial (Gaec), elle
s’occupe notamment du laboratoire
de découpe et de la vente directe
avec son frere Damien « Je suis née
a Gap. J’ai suivi des études au lycée
agricole, mais j'ai dd les abandonner
en 2016 pour des raisons familiales
et venir travailler aux cétés de ma
mére a Romette ».

Le monde agricole, c’est une tradition
dans la famille Faure. Son grand-pére
Jean Faure était agriculteur bien con-
nu par ici. Aujourdhui, I'entreprise
familiale est implantée au Noyer, pour
I'élevage, le laboratoire de découpe
et la culture de pommes de terre et
potimarrons ; et a Romette pour la
culture des autres légumes. «On
s’entraide, chacun va donner un coup
de main aux autres suivant les be-
soins. Moi, je suis souvent au labo et
Jje m’occupe de la boucherie que jai
récemment achetée a Saint-Bonnety.
Un établissement qu’elle prendra en
mains courant mai.

Salon de I'agriculture

En attendant, Florence est rentrée
d'une véritable petite aventure : le
salon de [lagriculture de Paris! La
Chambre Régionale agricole, auprés
de laquelle, elle avait déposé sa can-
didature, s’est chargée de linscrip-
tion. Il ne s’agissait pas d’amener du
bétail dans la capitale, mais de la
charcuterie réalisée par le Gaec -
particulierement  son  saucisson.
« Mon oncle avait présenté une de
ses vaches au Salon il y a quelques
années. Nous, on n’avait pas de béte
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FIorence et son papa Jean Luc présentent les salaisons produits de leur activité.

en remorque, mais du saucis-
son, rappelle-t-elle... Et c’était tout de
méme une grosse organisation ! ».
Elle n’a finalement pas pu concourir
pour une médaille agricole -il fallait
s’inscrire a cette compétition en ao(t
dernier - mais a cette époque, elle
avait un autre « souci » en téte : l'or-
ganisation de son propre mariage
avec Loic ! Cependant, le salon a été
une expeérience positive pour la jeune
noyeronne « on a bien vendu » note-t
-elle. Et, dans un sourire

« L’ambiance était trés bonne au Sa-
lon agricole, mais la ville, le métro, ce
n'est décidément pas fait pour
moi »...

Nouveau Challenge

Aujourd’hui, Florence Faure s’est lan-
cée dans un autre challenge, et pas
des moindres : la reprise de la bou-
cherie « Libermann » a Saint-Bonnet.
« L’idée, c'est de pouvoir vendre
notre viande directement sortie de
notre labo de découpe ». Une belle

ambition pour laquelle Florence et
Loic s’investissent depuis des mois.
Pour tenir un tel commerce, Florence
a suivi une solide formation portant a
la fois sur la boucherie, la charcuterie
et les plats transformés. Quant a
Loic, il suit une formation de bou-
cher .

En « stage » depuis plusieurs mois
auprés du propriétaire actuel, Flo-
rence y apprend « le métier », et fait
connaissance de la clientéle de cet
établissement a la réputation bien
implantée. « La boucherie était en
vente depuis longtemps, elle avait
séduit plusieurs repreneurs, mais
c’est notre projet local qui a été rete-
nu » précise Florence non sans fierté.
Au passage de relais, rue des Maré-
chaux, I'établissement changera de
nom : il s’agira désormais de « La
P’tite boucherie ».

Pour Florence et Loic, c’est une nou-
velle et belle aventure qui commence.

J.David

e?a Vlllage

La Féte votivé'dd NSyer se dérou-
lera, cette année, du vendredi 14
au dimanche 16 juillet. Actuelle-
ment, le Comité des fétes peaufine
son programme qui sera détaillé
dans le prochain Noyeron.

24-25 JUIN
2023

"E'QAIL

T
COUI?SES ENFANTS [11HOO|

( non.cl nomeétrées)
RANDONNEE PEDESTRE [BHS0
LN il 4

(pod chromométrée)

g

MW TRAIL-COLDUNOYER.FR




Jo Faure et Jean Albert ont une pas-
sion commune : le bon pain. Voisins
dans leur quartier des Evarras, ils re-
donnent régulierement vie au vieux
Four Banal* afin d’y mitonner selon la
tradition quelques belles miches odo-
rantes. Tous les deux mois, suivant
linspiration et les besoins, au petit
matin, ils vont enflammer un tas de
bois sec, soigneusement placé dans le
vieux foyer.

Pendant que chauffent les briques ré-
fractaires, les deux amis s’attellent a
leur tache a deux pas de la, autour du
pétrin électrique qui, depuis quelques
années, a remplacé le pétrissage a
main. « Les anciens faisaient leur
propre pain jadis... Puis la tradition a
été abandonnée » expliquent-ils.
« Mais elle a été relancée depuis
qu’existent les congélateurs qui per-
mettent de conserver la production. Au
début, chacun venait faire son pain,
mais aujourd’hui nous ne sommes plus
que tous les deux ».

Les deux boulangers passionnés cuisi-
nent ainsi leur propre production qui
sera ensuite partagée entre amis et
voisins. La pate réalisée, divisée en
grosses boules doucement placées
dans des paniers d'osier et recou-
vertes de torchons, repose et prend du
volume durant quelques heures.
« Lorsque le four est suffisamment
chaud, on va le paner, c'est-a-dire sor-
tir les braises avant d’enfourner les
pains ». Une opération spectaculaire
réalisée avec le riable, long outil per-

vendredi 2 juin a partir de 19h sur la place du Troquet
(Marthouret). Un buffet collectif sera dressé ou chacun apporte ce
qu’il veut : salades, charcuterie, fro-
mage, desserts, boissons etc. . En
cas de mauvais temps, repli dans la
] salle des fétes. Nous avons envie
de faire la féte, et vous ?
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4P LA GAZETTE DU TROQUET.

La Féte des Voisins est enfin de retour et les Amis du
Troquet ne voulaient pas rater I'occasion de lancer la
1ére édition au Noyer - Pour ce pari que certains quali-
fient d’audacieux, nous vous donnons rendez-vous

Prochaines activités
patois champsaurin et cours de
'danse « Folk Song ».

= Dates a retenir

Dimanche 23 juillet : nous célébre-

: soirée projection film en plein
air , en collaboration avec 'associa-
tion Dominique Villars.

Plus d'info ? tél au 06.84.64.67.30. ou 06.22.34.73.72. ou suivre notre ac-
tualité sur Facebook « Amis du Troquet »

mettant de racler la braise et de la
faire tomber, telle une cascade de feu,
sur le sol de terre battue. Un petit coup

de panoufle ensuite, pour nettoyer a |
leau, dans la vapeur, les derniers |

restes du feu et le four est prét a ac-
cueillir le pain...

Jo enfourne alors les boules de pain,
déposées une aprés l'autre par Jean
sur le large plateau de la pale. Cette
fois, quelque 35 miches ont été réali-
sées : un record ! Le four banal sera-t-
il assez vaste pour accueillir tout ¢a ?
Oui : chaque centimeétre, ou presque,
est rapidement occupé par la produc-
tion du jour.

Une petite heure de cuisson, porte du
four fermée et étanchée avec du pa-
pier journal et, aprés un rapide retour-
nement des piéces dans le dernier
quart d’heure, I'affaire est menée a
bien. Dans I'odeur appétissante qui

le
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Vos semis ont donné plus que prévu ? Ou au

envahit le petit
local et ses alen-
tours, munis de
leur palot, Jean et
Joe sortent, un a
un, leurs pains
brilants, craque-
lés et colorés a
souhaits. Des voi-
sins sont venus
assister a I'événe-
ment et ne ca-
chent pas leur
enthousiasme...

Le four va tran-

quillement refroidir en attendant, peut-
étre, d’étre rallumé pour la tradition-
nelle « Féte des tourtes » dont le quar-
tier des Evarras n’est pas peu fier. An-
nulée a cause de la pandémie, elle
devrait reprendre cette année !

En attendant les festivités, on déguste
du bon pain.

J. David
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# Clarisse, Paul
/et Merlin I'épouvantail
7 ivous attendent

- alagrainatheque

E GRAINES ET PLANTS

contraire, vous étes a la recherche de plants ?

: Cours de

la Belgique. Samedi 5

La Grainothéque vous attend le dimanche 21
mai de 10h a 14h pour un moment de partage
et d'échanges de graines et de plants entre
particuliers, sur la Place du Troquet au Mar-
thouret.

A cette occasion, le café associatif sera ex-
ceptionnellement ouvert pour prendre le temps
de discuter, d'échanger... En présence de la
Ludothéque, quelques jeux de société seront a
votre disposition sur le théme du jardinage, de
I'environnement, des plantes.

En cas de mauvais temps repli dans la salle

des fétes. Journée ouverte a tous.




ENMI_E_D_E_L]_R_E_Rubrique de Brigitte Lebioda

Mars en décembre '
Niels Thorez, Jean-Charles Baty - Editions courtes et longues

0 Le soir de Noél, Youri, vieux mon-
; sieur retiré dans une cabane isolée
avec son chien Rover, se souvient
des années ou il était astronaute :
la découverte de la planéte mars,
déja avec son chien Rover. Une
planéte désertique certes... mais
pas inhabitée ! C’est la qu’il est
devenu ami avec un petit bon-
homme tout vert, un Martien. Une
histoire de découvertes, ou l'autre
et lailleurs ne sont pas une menace, mais sources
d’amitié profonde.
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La Baleine tatouée
Witi lhimaera, trad. Mireille Vignol — Au vent des iles

Une fois n’est pas coutume, un ro-
man néo-zélandais.

Petit fille maori, Kahu grandit dans
sa tribu et cherche trés jeune a se
confronter a son arriére-grand-pere
— son paka — qui entend faire per-
durer les traditions de son peuple,
notamment la place des femmes au
sein du groupe. Sur fond d’'une lé-
gende maori sur les liens ances-
traux entre les baleines — le Tohora — et ’'homme, un
conte d’'une belle intensité, ancré dans la contempora-
néité qui parle de courage, d’espoir, de la place des
femmes bien entendu, mais aussi de I'importance des
liens entre générations et des relations a la nature.

g BALEINE
L\ TATOUEE
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La Chasse a l'ours
d’aprés Michaél Rosen, ill. Soleéne Négrerie. — Les Doigt qui
révent... (coll. Brailli-Brailla)

m,:&m:' Une adaptation de ce clas-
///” nesse : combien d’obstacles a

Lo franchir , de peurs a vaincre

ML URS pour chasser cet ours...
Om” Une immersion dans un
monde tactile et sonore : la
lriviére, la boue, la neige, la

“forét, la prairie : une décou-

\ verte sensorielle a chaque
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SATISNYY A, page pour des « doigts qui
révent » . Le texte est également transcrit en braille, et un
CD accompagne l'ouvrage pour une version animée en
langue des signes. (accessible aux plus jeunes... accom-
pagnés !)
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La bibliothéque — Ludothéque est ouverte
mercredi de 14h30 a 17h30 et vendredi de 17h30 a 19h00
Plus d'info : https://mabib.fr/lenoyer05/ et sur Facebook

Comme toutes les années, I'omelette pascale organisée le
lundi de Péaques, a toujours du succes, pour preuve la
quantité d’ceufs apportée par les participants !

Prochaines animations de I’association

Stage de sculpture 2023 : Une semaine de sculpture sur
bois sera organisée du 5 au 9 juin avec le sculpteur Frédé-
ric LEROY. Tarif du stage 290 € +16 € d'adhésion.

Rando musicale : samedi 17 juin rdv au bar du Troquet
place du Marthouret a 8h30.

Vide grenier le 20 aodt, toute la journée place du Troquet
au Marthouret.

Renseignements et inscription :
associationlac.lenoyer@gmail.com
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Calendrier des sorties de juillet 2023 proposées par I'Asso-
ciation Dominique Villars .

Mardi 4 juillet : journée atelier transformation et prépara-
tion des plantes thérapeutiques; intervenante Maroussia
Bruet naturothérapeute et phytoherboriste. Rdv au Claret a
9h, reconnaissance et cueillette de plantes médicinales,
pique-nique sorti du sac, aprés-midi découverte et pratique
des méthodes d'extraction des principes actifs grace a di-
vers solvants.

Vendredi 7 juillet : journée atelier de confection de papier
végétal; intervenante Marie-Sophie Koulischer plasticienne.
Rdv au Claret a 9h prévoir un pique-nique

Jeudi 13 juillet : aprés-midi détermination de la flore; pe-
tite randonnée sur le sentier Dominique Vil-
lars accompagnateur bénévole Louis Amandier écologue.
Rendez-vous au Claret a 14h.

Dimanche 16 juillet : journée reconnaissance des papil-
lons avec Philippe Guillem. RdV musée de la Botanique au
Noyer a 9h. Marche sur le "sentier des papillons" observa-
tion et photos, pique-nique sorti du sac au Claret, aprés-
midi détermination d'apres les photos prises le matin.

Jeudi 27 juillet journée randonnée au cceur du
Parc entre Chaillol et Molines en Champsaur. Rdv mairie
de Saint-Bonnet a 9h.
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